
Bienvenue au Lodge Chasse Montagne

Tous nos plats sont élaborés à partir de produits bruts, frais et de saison.
Il nous tient à cœur de partager avec vous le talent des producteurs de notre

région en mettant à l’honneur leurs produits. 
Nous sommes à votre écoute pour vous faire

passer un merveilleux moment, aussi, n’hésitez pas à nous
communiquer toutes intolérances ou allergies. 

Vous pouvez également demander le tableau concernant les allergènes
Toute l’équipe du Chasse Montagne est ravie de vous accueillir et vous souhaite de

passer un très agréable moment.

Welcome to Lodge Chasse Montagne
All our dishes are prepared using fresh, seasonal, and unprocessed ingredients.

We are committed to sharing with you the talent of local producers by showcasing
the finest products from our region.

Our team is at your service to ensure you enjoy a wonderful experience. Please do
not hesitate to inform us of any food intolerances or allergies.

You may also request the allergen information chart.
The entire Chasse Montagne team is delighted to welcome you and wishes you a

very pleasant time.

Toutes nos viandes, volailles, poissons sont d’origine Française
All our meats, poultry and fish are of French origin

2296 Route des Chavannes, 74260 Les Gets, France
Tel:+33450755551

Web : lechassemontagne.com



ENTRÉE / PLAT / DESSERT OU SPÉCIALITÉS LOCALES / DESSERT
STARTER / MAIN COURSE / DESSERT OR LOCAL SPECIALTIES / DESSERT

ENTREES / STARTERS

Truite en Gravlax de Betterave, Méli-Mélo de Légumes acidulés
Trout in Gravlax of Beetroot, mixed with acidie vegetables

Terrine de Poireaux en vinaigrette, Semoule d’Oeuf
Leek Terrine, semolina off egg and vinaigrette

Oeuf Cocotte aux saveurs de Bourgogne
Cocotte egg with flavors of Burgundy

Soupe Bûcheronne, Soupe de légumes, Diot de Savoie et ses Toasts de Tomme fondue
Bucheronne Soup, Vegetable soup, Savoyard Diot Sausage and Toasts of melted Tomme

Salade Montagnarde, Oeuf parfait, Tomates séchées, Lardons, Pomme de terre, Reblochon,
Croûtons
Mountain Salad, Egg, Candied tomatoes, Bacon, Potato, Reblochon, Croutons



PLATS / MAIN COURSES

Hachis Parmentier de Boeuf, Mesclun de Jeunes Pousses de Salade
Beef parmentier, spring mix salad

Ballottine de Pintade à la fourme d’Ambert, Légumes de Saison et Sauce Albufera
Guinea fowl ballotine with Fourme d'Ambert Cheese, seasonal vegetables and Albufera
Sauce

Poitrine de Cochon, Confite et laquée BBQ
Ecrasé de pomme de terre à l’huile d’olive, Jus de Viande et Tomates confites
Confit and lacquered Pork with BBQ Sauce
Mashed Potatoes with Olive Oil, Meat Jus and Confit Tomatoes

Omble chevalier, Quenelles de Brochet, Ecrevisses, Sauces Verde et Homardine
Arctic Char, Pike Quenelles, Crayfish, Verde and Lobster Sauces

Gnocchis à la rigante
Servis avec sauce tomates au thym
Gnocchi alla Rigante
Served with Thym Tomato Sauce



ENTRÉE / PLAT / DESSERT OU SPÉCIALITÉS LOCALES / DESSERT
STARTER / MAIN COURSE / DESSERT OR LOCAL SPECIALTIES / DESSERT

SPECIALITES LOCALES / LOCAL SPECIALITIES

Tartiflette
Pomme de terre, Oignons caramélisés, Lardons, Crème fraîche et Reblochon
Tartiflette
Potato, Caramelized Onions, Bacon, Fresh Cream and Reblochon Cheese

Fondue du Lodge / 2 personnes minimum
Comté Réserve, Meule du Jura, Croûte Fleurie; Servie avec Salade Verte
Lodge Fondue / Minimum 2 people
Comté Réserve, Jura Cheese, Bloomy Crust Served with green salad

Raclette au lait cru / 2 personnes minimum
Servie avec ses Pommes de terre, sa salade verte et son assiette de charcuterie
Raclette with raw milk / Minimum 2 people
Served with potatoes, green salad, and a charcuterie platter

SUPPLÉMENTS / EXTRA

Fromage raclette à l’assiette
Raclette Cheese for 1 persons

Assiette de Charcuterie pour 1 personnes
Charcuteries plater for 1 person

Pomme de Terre vapeur pour 2 personnes
steamed potato for 2 persons

Bol de Salade Verte pour 1 personne
Green fresh salde bowl for 1 person

4€

8€

5€

4€



 

 

MENU ENFANT / KID’S MENU 

Burger Rosti / Rosti burger
ou / or
Poisson du Jour, Légumes / Fish of the day and vegetables

1 boule de glace aux choix / 1 Scoop ice cream
ou / or
Mini-Mousse au Chocolat / Small Chocolate Mousse



DESSERTS / SWEETNESS

Tarte Tatin de Pomme, Glace Vanille
Apple Tatin Tarte, Vanilla Ice Cream

Mousse au Chocolat Noir Valrhona, Sésames et Griotte
Valrhona Dark Chocolate Mousse, Sesame Seeds and Morello Cherry

Poire pochée au vin chaud, Chantilly et Glace Vanille
Poached Pear in Mulled Wine, Chantilly Cream and Vanilla Ice
Cream

Flan Vanille au gousse Bourbon et Chantilly
Vanilla Flan with Bourbon Bean and Chantilly Cream

Salade de Fruits Frais
Fresh Fruit Salad

GLACES / ICE CREAM

Sorbet et Glaces : 2 Boule au choix
Sorbet and Ice Cream : 2 Scoops to choice
      Vanille, Chocolat, Framboise, Citron, Mandarine, Poire, 
       Génépi, Caramel beurre salé, Fraise, Myrtille
       Vanilla, Chocolate, Raspberry, Lemon, Mandarin, Pear, 
       Génépi, Salted Caramel, Strawberry, Blueberry

Coupe colonel : 2 boule de sorbet citron et 4 cl de Vodka
Colonel Sorbet : 2 scoops of lemon sorbet and shoot of Vodka


