
Menu de St Sylvestre
Diner du Mardi 31 à partir de 19H

Le Préambule
Trilogie de Mises en Bouche

Feuilletée de Langoustines, Bonbon de Foie Gras 
du Quercy et Cromesquis de Légumes à la Truffe

Le Commencement

La Millefeuille de Foie Gras
du Gers, Compoté Vieux Garçon, Pâte Filo 

Croustillante
ou

Noix de Saint Jacques
Snackés au beurre fumé, Risotto de
Butternut et Fleurette au Champagne

L’Entract

Le Colonel
ou

Le Montagnard

La Suite

Le Duo Homard Bleu et Lotte
Cuit dans un fumoir, Damiers de Carottes 
multicolores, Sauce Corail de St Jacques

ou
La Chartreuse de Boeuf

Braisés dans son jus périgourdin, pommes 
dauphines châtaignes, légumes de saison

La mi-temps

Assiettes de fromages affinés par la Maison Buttay

Confidences sucrées

L’Omelette Norvégienne Flambé devant vous 
Fait maison par notre pâtissier

125€ Par personne non resident, boissons non compris, Prix net ttc


